
カビの分離・培養に常用される培地組成 
 

ポテトデキストロース寒天培地（PDA）→市販品 

 

ジャガイモ・ブドウ糖寒天培地（PDA）→調製品 

ジャガイモ 200 g 

ブドウ糖 10 g 

寒天 20 g 

蒸留水 1, 000 ml 

ジャガイモの皮をむき角切りにして、水を加えて約 1 時間煮出し、ガーゼ等でろ過して浸出液を作

る。この浸出液にブドウ糖および寒天を添加して蒸留水で 1,000ml に補正して使用する。 

 

麦芽寒天培地（MA） 

麦芽エキス 20 g 

寒天 20 g 

蒸留水 1, 000 ml 

 

コーンミール寒天培地（CMA）～調製済の市販品もあり 

コーンミール 40 g 

寒天 15 g 

蒸留水 1, 000 ml 

 

オートミール寒天培地（OA）～調製済の市販品もあり 

オートミール 30 g 

寒天 20 g 

蒸留水 1,000 ml 

 

サブロー寒天培地（SA） 

グルコース 40 g (20 g) 

ペプトン 20 g 

寒天 20 g 

蒸留水 1,000 ml 

 

 



M40Y 寒天培地（M40Y）～好乾性菌類用 

麦芽エキス 20 g 

酵母エキス 5 g 

スクロース（ショ糖） 400 g 

寒天 15 g 

蒸留水 1, 000 ml 

 

MY20 寒天培地（MY20）～好乾性菌類用 

ペプトン 5 g 

麦芽エキス 3 g 

酵母エキス 3 g 

グルコース（ブドウ糖） 200 g 

寒天 20 g 

蒸留水 1, 000 ml 

 

50%グルコース・麦芽エキス・酵母エキス寒天培地（MY50G）～好乾性菌類用 

麦芽エキス 20 g 

酵母エキス 5 g 

グルコース（ブドウ糖） 500 g 

寒天 15 g 

蒸留水 1, 000 ml 

 

素寒天培地（WA） 

寒天 15 (or 20) g 

蒸留水 1, 000 ml 
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